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Lunch van 11:30 uur tot 14:00 uur

Sandwiches

Ons ambachtelijk biologisch brood is lokaal
gebakken bij het Bakkerscafé Nijmegen.
Deze gerechten worden geserveerd met salade.

Carpaccio 6.50

met rucola, truffelmayo, pijnboompitten en Parmezaanse kaas

Tonijnsalade 6.00
met rucola en ei

Zalm 7.00

met rucola, roomkaas, pijnboompitten en mosterddillesaus

2 Ambachtelijke kroketten 8.00

met roomboter en mosterd

1 Ambachtelijke kroket 4.50

met roomboter en mosterd

2 veganistische kroketten 8.00

met roomboter en mosterd

1veganistische kroket 4.50
met roomboter en mosterd

Uitsmijter 7.00

twee sneeén brood met twee spiegeleieren, ham en gesmolten kaas

Halve uitsmijter 4.00
een snee brood met een spiegelei, ham en gesmolten kaas



Tosti's
Onze tosti’'s worden gemaakt op de bakplaat.
Keuze tussen wit of bruin brood.

Tosti 4.50

met ham en/of kaas

Tosti hawai 5.00

met ham en/of kaas en ananas

Tosti brie 5.00

met brie, walnoot en honing

Lunch proeverij

Soep van de dag en 10.00
Twee kleine broodjes naar keuze:
Carpaccio, Ham/kaas, Zalm, Brie, Tonijn en Beenham

Grote soep van de dag 5.25

met huisgemaakte croutons

Kleine soep van de dag 3.25
met huisgemaakte croutons

Broodje warm viees 7.00

Biologisch brood van zuurdesem met gebakken fricandeau en
huisgemaakte satésaus.
Ook speciaal verkrijgbaar met gebakken eil 7.50

Broodje beenham 7.00

Biologisch brood van zuurdesem met gebakken beenham en een
saus van honing/mosterd of whisky cocktail



Salades en shacks van 11:30 uur tot 16:30 uur

Salades

Caesar

met gegrilde kip, sla, tomaat, gekookt ei, huisgemaakte croutons en
dressing

7.50

Zalm 7.50
met gerookte zalm, sla, komkommer, zongedroogde tomaat,

kappertjes, ei, huisgemaakte croutons en dressing

Geitenkaas 7.50
met tomaat, komkommer, appel, walnoten, croutons, een vleugje

honing en een overheerlijke frambozen dressing

Friet 3.75
met mayo, curry of ketchup

Friet speciaal 4.25
met uitjes, mayo en curry

Frikandel 2.75
Bamischijf 2.75
Ambachtelijke kroket 3.25
Veganistische kroket 3.25
Bitterballen 8 st. 5.50
Bittergarnituur 8 st. 5.50
Borrelplank 8.00

met kaas, cervelaat, leverworst en een bittergarnituur van 8 stuks



Gehele dag verkrijgbaar

Warme dranken

Koffie 2.90
Café Latte 3.05
Cappuccino 3.05
Espresso 3.05
Latte Macchiato 3.05
Wiener Melange 3.05
Thee (div. smaken) 2.90
Verse munt of gember thee 3.10
Warme Chocomel 3.10

Met slagroom 3.90

Met Schrobbelér & slagroom 7.00

Lekker voor erbij

Gebak 3.00
- Met slagroom 3.80
Vers gebakken koek 1.50
Diverse soorten snoep 1.50
Petit fours 2.25
Verse jus d'orange 4.35
Jus d’orange 3.40
Appelsap 3.40
Tomatensap 3.40



Frisdrank

Cola 3.15
Cola Zero 3.15
Sinas 3.15
7UP 3.15
Cassis 3.15
Ice Tea 3.15
Ice Tea Green 3.15
Rivella Light 3.15
Rivella Cranberry 3.15
Tonic 3.15
Bitter Lemon 3.15
Spa rood 3.15
Spa blauw 3.15
Chocomel 3.15
Bier
Bieren op fles 4.00
Heineken 4.00
Hertog jan 4.00
Radler 2.0% 4.00
Heineken 0.0% 4.00
Radler 0.0% 4.00
Affligem 0.0% 4.30
Rosébier 4.00
Oud Bruin 4.30
Palm 4.90

Duvel 5.50



Rood 4.25
Rosé 4.25
Wit zoet [/ droog 4.25
Port rood [ wit 4.45
Alcoholvrije wijnen:

Wit 4.25
Rood 4.25
Schrobbeléer 3.15
Advocaat (met slagroom) 3.95
Jagermeister 3.95
Jenever jong [ oud [ Corenwijn 3.95
Bessenjenever 3.95
Martini rood [ wit 3.95
Vieux 3.95
Bacardi Rum 4.60
Franse Cognac 5.65
Whisky 5.65



IJskaart

|Jscoupe aardbei 6.50
|Jscoupe banaan 6.50
|Jscoupe karamel 6.00
Viennetta mini 4.00
Boermarke ijs appeltaart 4.00
Boermarke ijs dame blanche 4.00
Boermarke ijs boerenjongens 4.00
Toef slagroom 0.80
Perenijsje 1.50
Cornetto 3.75

Magnum almond 4.50



SPLCIAALBIER




Serdfijn

Witbier 5%

Uit tarwe- en gerstemout, hop en gearomatiseerd met
sinaasappelschil en korianderzaad.

Met de kenmerkende tarwesmaak en de frisse kruidigheid die
kenmerkend is voor witbier.

Eeuwige Jeugd

Blond, 5,5%

Eeuwige Jeugd is gebrouwen naar voorbeeld van een klassiek
Belgisch blond bier. Frisse smaak en zachte hoparoma's geven dit
bier het karakter van een doordrinker met smaak.

Mariken

Blond, 6,5%

Mout, hop en kruiden geven de zomerse smaak van dit uitgesproken
Nijmeegse bier.

Vol genoeg, maar toch weer niet te zwaar voor het terras op een
warme zomerdag!

Moenen

Rookbier, 6,5%

Op beukenhout gerookte mout en hop geven dit bier zijn unieke
zacht-rokerige smaak en aroma.

Ideaal voor de bokbiertijd en voor wie weer eens een heel andere
smaak in bier wil proeven.

Helse Engel

Tripel, 8%

Lichte mout en (veel) hop maken van Helse Engel een tripel met een
eigen karakter.

Karakteristiek en toch toegankelijk, met het rijke aroma van rustig
gegist bier.

Nieuw Ligt

Gerstewijn, 10%

Mout, hop, en kandijsuiker geven Nieuw ligt zijn verfijnde aroma en
volle smaak.

Kenmerkend is de fluwelige zachtheid van het hoge alcoholgehalte.

4.50

4.50

4.50

5.00

5.00

5.00



Seizoensbieren

Proef elk seizoen iets bijzonders, alleen
verkrijgbaar zolang het seizoen duurt

Weizen

Weizen 5%

Klassieke weizen, gebrouwen volgens Reinheitsgebot met
tarwemout en Duitse Weizengist. Met tonen van kruidnagel en
banaan

Oerbok

Herstbok 7%

De Hemel Oerboek is een klassiek bokbier met veel tonen van
geroosterde mout en karamel. Het karaktervolle bittertje ontbreekt
natuurlijk niet. Met 7% net een tikkeltje zwaarder dan veel
soortgenoten.

Gloeiende Gabriel

Winterbier, 7,5%

Een donker winterbier met 7,5% alcohol en een niet te missen
kruidige warmte van de gluhwein kruiden.

Ooit begonnen als een bier met gluhwein kruiden dat warm

gedronken zou kunnen worden, maar dat durfde bijna niemand aan.

De laatste jaren is Gloeiende Gabriél (koud geserveerd) een van
onze populairste seizoensbieren geworden.

Rafael
Lentebok 7%

Aansprekend lentebier. Verwelkomt de lente met haar kruidige zoete

en volle smaak.

4.50

5.00

5.00

5.00



